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Vegetable crudités tray 
1.25 
  

Domestic cheese tray  
2.25 
  

Fresh fruit tray* 
2.75 
  

Imported cheese tray 
3.00 
  

Smoked salmon tray  
(minimum 25 people) 

with capers, chopped red onion and egg with assorted crackers 
5.00 
  

Traditional antipasto tray   
with assorted meats, cheeses, grilled vegetables, olives served with crostini 

5.00 
  

Baked brie in puff pastry display  
with dried fruits, nuts and crusty bread  

(25‐30 people) 
60.00 
  

Fresh baked Foccacia platter  
(full pan 20‐25 people) 

35.00 
  

Stromboli platter  
(45.00 Large serves 25‐30 people)  
(22.50 Small serves 10‐15 people) 

  
Carving Station 

Choice of 2 meats per 25 guests 
Spiral sliced brown sugar ham, slow cooked roast beef ,  

herb crusted pork loin, or roasted breast of turkey.   
Includes:  assorted breads or mini buns,  

homemade mayonnaise and horseradish sauce. 
(available as an entrée for 12.50 per person) 

6.25 per person  
  

Dips & More 
Roasted eggplant spread with country bread 1.25 
Artichoke and spinach gratin with crostini  1.50 

Fresh poached salmon and dill mousse with flat breads 2.00 
Crab meat & brie dip with gourmet crackers 2.25 


